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BEGRANSET REKLAMATIONSRET OVER
FOR ROBOT-COUPE s.N.c.

Der ydes et ars garanti pa
ROBOT-COUPE-maskinen fra
kebsdatoen. Garantien galder
for den oprindelige keber og
kun, hvis maskinen er kebt, dos.
forhandleren eller importaren.

Hvis ROBOT-COUPE-maskinen er
indkebt hos en forhandler, er det
forhandlerens garanti, der er
geldende (i sa fald kontrolleres
garantibetingelserne med
forhandleren).

Reklamationsretten over for
ROBOT-COUPE s.N.c. omfatter
kun materiale- og/eller fabriks-
montagefejl.

REKLAMATIONSRETTEN OVER FOR
ROBOT-COUPE s.N.c. DAKKER IKKE:

1 - Beskadigelse of udstyret p& grund af forkert
anvendelse eller anvendelse til andre formal end
dem, maskinen er beregnet til, beskadigelse fordi
den er faldet pa gulvet, eller lignende beskadigel-
ser, som skyldes eller er opstéet efter manglende
overholdelse aof anvisninger og forskrifter (forkert
samling, fejl i funktionen, forkert rengering
og/eller vedligeholdelse, uhensigtsmaeessig place-
ring m.v.).

2. Arbejdstid til skaerpning og/eller dele til
udskiftning aof de forskellige elementer il samling
af kniven, knivblade, som er blevet slove, edelagte
eller slidte efter kortere eller laengere tids brug,
der anses for normal eller uforholdsmaessig.

3 - Dele og/eller arbejdstid til udskifining eller
reparation af knivblade, knive, overflader, beslag
eller plettet, ridset, edelagt, bulet eller misfarvet fil-

beher.

4 - Enhver andring, tilfojelse eller reparation,
som ikke er udfert of fagfolk eller af virksomheden
autoriserede personer.

S - Transport af maskinen til service, vedligehol-
delse eller reparation.

6 - Arbejdslen til montering eller afprevning of
nye dele eller tilbehor (f.eks. skale, jern, knivbla-
de, beslag), som udskiftes efter enske.

7 - Omkostninger i forbindelse med aendring of
omdrejningsretning p& trefasemotorer (installate-
ren har ansvaret).

8 - TRANSPORTSKADER. Synlige eller skjulte
skader/feﬂ er ’rransportfirmoets ansvar. Kunden
skal give transportfirmaet og afsenderen besked
herom straks ved varens ankomst, eller sé& snart
fejlen/skaden opdages i tilfselde of skjulte fejl.

AL ORIGINALEMBALLAGE SAMT KARTON SKAL
GEMMES og forevises ved transportfirmaets
besigtigelse.

Reklamationsretten over for ROBOT-COUPE s.N.C.
omfatter kun udskiftning af defekte dele eller mas-
kiner: ROBOT-COUPE s.N.C. og firmaets datter-
selskaber eller tilknyttede virksomheder,
forhandlere, agenter, bestyrere, medarbejdere
eller forsikringsselskaber kan ikke geres ansvarli-
ge for indirekte skader, tab eller udgifter i forbin-
delse med apparatet eller pa grund of, at det er
umuligt at anvende.




VIGTIGE ADVARSLER

‘ GEM DENNE VEJLEDNING \

I VIGTIGT. For at forebygge uheld (kortslutninger, personskader osv.) og formindske de materielle skader pa grund af forkert anven-
delse af maskinen anbefales det at lzese felgende anvisninger omhyggeligt og felge dem ngje. Laes betjeningsanvisningerne, som vil
hjxelpe med at lzere maskinen at kende og dermed sikre, at den bliver anvendt korrekt. Hele vejledningen lzeses igennem og skal
leses af alle, der kan fa brug for at skulle betjene maskinen.

UDPAKNING

* Fjern forsigtigt maskinen fra indpakningen, og
tag alle aesker og pakker med udstyr og tilbeher ud.

o ADVARSEL: Imellem vaerkigjet findes knive og
snittejern, der er meget skarpe.

PLACERING AF MASKINEN

* Det anbefales at installere maskinen pé et stabilt
og solidt underlag.

TILSLUTNING

* Kontroller altid at netspaendingen stemmer
overens med den spaending, der er markeret pé
motorens maerkeskilt, samt at installationen kan
klare maskinens stremforbrug.

* Maskinen skal altid have jordledning.

* Ved trefasemaskiner sikres, at vaerktejet drejer
mod uret.

HANTERING

* Veer altid forsigtig ved handtering af knive og
jern: De er meget skarpe.

SAMLING

* Folg de forskellige monteringsprocedurer (se side
70), og kontroller, at alt tilbeher er korrekt placeret.

BRUG

* Forseg aldrig at fjerne eller omgé& lase- og
sikkerhedssystemerne.

e Stik aldrig genstande ned i skalen eller beholderen,
mens maskinen arbejder.

* Pres ikke ingredienserne ned med fingrene.
e Overbelast ikke maskinen.
* Lad aldrig maskinen arbejde uden produkt.

RENGORING

e Traek altid netstikket ud aof stikkontakten inden
rengering af maskinen.

* Renger altid maskinen og dens tilbeher straks
efter brug.

* Dyp ikke motorenheden i vand.

e Til aluminiumsdele anvendes opvaskemiddel
specielt beregnet til aluminium.

e Til plasticdele ma der ikke anvendes for staerkt
alkaliske opvaskemidler (med for hej soda- eller
ammoniakkoncentration).

® Robot-Coupe kan under ingen omstaendigheder
holdes ansvarlig for brugerens manglende overhol-
delse aof de grundliggende regler for rengering og
hygiejne.

VEDLIGEHOLDELSE

o Trek altid netstikket ud af stikkontakten inden
nogen form for indgreb pé elekiriske dele.

e Efterse regelmaessigt pakninger og taetningsringe,
og kontroller, at sikkerhedsanordningerne er i fors-
varlig stand.

® Det er isaer vigtigt at vedligeholde og kontrollere
tilbeher og vaerktej, da visse ingredienser indehol-
der zetsende stoffer (citronsyre...)

® Maskinen mé& ikke benyttes, hvis ledningen eller
stikket er beskadiget, hvis maskinen ikke fungerer
rigtigt eller er beskadiget pa nogen méde

e Kontakt serviceafdelingen i tilflde aof fejl eller
uregelmaessigheder.
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LAR DEN NYE CL 52
FOOD-PROCESSOR
AT KENDE

CL 52 er perfekt indrettet til professionelle behov.
Ved brugen vil man gradvis opdage, at den kan

udfere en hvilken som helst opgave.

CL 52 er forsynet med et stort udvalg of snitte-og
rivejern, der kan tilfredsstille selv de mest kraevende
kokke med hensyn til behandling af frugter og
grensager, d.v.s. snitning, rivning, julienne, udskae-

ring i terninger eller snitning of pommes frites.

Dens talrige funktioner vil dbne deren for en helt ny
kulinarisk verden.Takket vaere dens enkle design,
kan alle dele, der kraever regelmeessig vedligehol-
delse eller rengering, monteres og fiernes med et

enkelt greb.

For at forenkle betjeningen yderligere giver
denne manual en oversigt over alle de forskellige

monterings-operationer.

Denne manual indeholder vigtige informationer, der
skal hjzelpe brugeren med at f& mest muligt ud of

CL 52 food-processoren.

Derfor anbefales det at leese den omhyggeligt
inden maskinen tages i brug.

Der er ogs& medtaget nogle en-kelte eksempler, der
skal hjzelpe brugeren med at lzere den nye maskine

at kende og vaerdsaette dens talrige fordele.

IGANGSATNING AF
MASKINEN

e ELEKTRISK TILSLUTNING

Kontroller inden maskinen tilsluttes, at netspaendin-
gen stemmer overens med den spaending, der er
markeret pa dens typeskilt.

DENNE MASKINE SKAL UBETINGET TILSLUTTES ET STIK
MED JORDFORBINDELSE (RISIKO FOR ELEKTRISK ST@D).

ENFASET CL 52
CL 52 leveres med forskellige motortyper:
1 x230 V/50 Hz
1x115V/60 Hz
1 x 220 V/60 Hz
Maskinen er forsynet med enfasestik pé netledningen.

TREFASET CL 52

CL 52 leveres med forskellige motortyper:
3 x 400 V/50 Hz
3 x220V/60 Hz
3 x380V/60 Hz

Maskinen leveres uden netstik, og el-kablet skal sé
monteres med et stik, der passer til forholdene.
Kablet har fire ledninger, heraf en jordledning og
tre faseledninger.

Ved tilslutning til et firbenet stik:

1) Den gul-grenne jordledning forbindes pé jordstik-
benet.

2) De fre andre ledninger forbindes pa de avrige stikben.

Ved tilslutning til et fembenet stik skal det midterste
ben i stikket ikke anvendes, da ROBOT-COUPE-

maskinen ikke behaver nulleder.

Derefter startes den tomme maskine for at kontrol-
lere, om kniven nu ogséa drejer mod uret.

P& motorblokken vises knivens omdrejningsretning
med en red pil.

Hvis kniven drejer med uret, byttes om pé to of led-
ningerne :

DEN GUL/GRGNNE JORDLEDNING
MA IKKE AFBRYDES.

Enfen ombyttes : @ og @
O og O cller
(2] og (3]

SAMLING

1) Med motorenheden
fremad placeres slyng-
pladen i bunden af
skélen.

| Slyngindsats, som udelukkende er
& beregnet til finsnitning eller -hakning
af f.eks. kal, selleri, guleradder, ost.

SIDE A opad (lav ribbe opad) til alle

s o grensager eller citrusfrugter, der

A kraever forsigtig héndtering (tomater,
svampe).

o ¥A o) | SIDE B opad (hgj ribbe opad) til alle

andre typer af frugt og grent.




2) Monter det valgte jern :

a) Ved valg af rive-,
snitte- eller julienne-
jern:

Seet jernet pd moto-
rakslen. Drej det med
uret for at sikre, at det
er korrekt placeret.

b) Ved valg of skeereszt til terninger:

dvs. terningsindsats og specielt snittejern.

Felgende snittejern og terningsindsatser kan kombi-

neres:

terningsindsats

5x5

mm

8x8

snittejern mm

10x10

mm

14x14

mm

20x20

mm

25x25

mm

5 mm .

8 mm .

10 mm

14 mm

20 mm

25 mm

De gré felter svarer til kombinationer, der kan

leveres efter onske.

Terningsindsatsen
anbringes i grensags-
processorskdlen.
Tappen pé indsatsen
skal g& ind i hakket i
motorblokken.

Derefter monteres det
tilsvarende snittejern
(med lige skaereblad),
som drejes med uret, fil

det sidder korrekt.

c) Hvis skeereszettet til pommes frites skal bruges:

Dette saet omfatter en pommes frites-indsats og et
specielt pommes frites-snittejern.

Placer indsatsen skalen.
Kon’rro||er, at den er kor-
rekt monteret med skae-
rebladet placeret ved

udlabet.

Monter herefter det
tilhgrende snittejern,
og drej med uret for at
kontrollere, om det er
placeret korrekt.

For at sikre et optimalt skaereresul-
tat med pommes frites-indsatsen
| skal den lose skillevaeg monteres,
| og kartoflerne fyldes kun i den
| ene tragt, nemlig den, der sidder
| modsat udlebstragten (se foto).

4) Skyd haengselstiften pé
plads bag p& motorenhe-
den, og lés laget fast p&
motorblokken ved hjzelp
af sikringskrogen.

3) Hvis overdelen
anvendes uden den lose
skillevaeg, skrues kalhol-
deren pa akslen.

kalholderen

OBS!

afmonteres med den
medleverede nogle.

Hvis kalholderen
ikke er monteret,
kontrolleres at den
lose skillevaeg sidder

rigtigt.
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5) Skyd haengselstiften
pé plads bag pa motor-
blokken. Derefter lases
léget fast pé motorblok-
ken med sikringskrogen.

UDSKIFTNING AF VARKTQJ:
1) Med motorenheden - ,
vendt imod brugeren _glﬂ ‘
frigeres, med hegjre | = ?
hand, sikringskrogen, —

-
der fast-holder maski- %__E:_i ‘h\

nens overdel til motoren-
Coupe-

heden.

o A

(5)

Sving overdelen bagover, s skalen frigares.

2) Afmonter vaerktojet ved at lofte det nedefra ved
akslen, og drej det om nedvendigt mod uret for
at frigere det.

Efter brug of terningstilbehor tilrédes det at fierne
terningsindsats + snittejern samlet. De er lettere
afmontere, nar slyngpladen drejes rundt. Derefter
tages slyngpladen op ved hjalp of de to huller.

3) Ved montering af udstyr til skaering af terninger
md det anbefales ferst at rengere indersiden of
skalen med en fugtig klud eller svamp, specielt
den del hvorpé terningsindsatsen skal monteres.

Der skal altid anvendes en helt ren terningsindsats.

Hvis der skal snittes blade produkter efter harde
produkter, skal terningsindsatsen ferst rengores
grundigt.

4) Monter slyngpladen og det nye varktej som
anvist under “Samling”, punkt 1) og 2).

5) Luk maskinens lag, og l&s den til motorenheden
ved hijzelp af sikringskrogen.

ANVENDELSE
OG VALG AF JERN

Grensags-processorens overdel bestar af to tragte:

- en stor fragt til sniting of grensager som kél, selleri
o.l. Denne tragt kan deles med en skillevaeg til
snitning af runde og ovale grensager.

- en rortragt til lange grensager giver perfekt prae-
cision. Skaerekvaliteten er optimal, nér rertragten
anvendes som styr.

ANVENDELSE AF DEN STORE TRAGT

For at sikre et optimalt skereresul-
tat med pommes frites-indsatsen
skal den lese skillevaeg monteres,
og kartoflerne fyldes kun i den
| ene tragt, nemlig den, der sidder
modsat udlebstragten (se foto).

- Nedstopperen fiernes, og tragtindgangen geres fri.

- Alt efter anvendelsen kan den lgse skillevaeg mon-
teres, den hjaelper med at leegge produkterne i lag
(kartofler, guleradder, tomater m.v.), s de ikke
bliver zdelcgt af rereveerket.

- Grensagerne fyldes i helt op til kanten.

- Nedstopperen sattes i igen, s& den flugter med
tragten.

- Nedstopperen trykkes ned, men uden at presse,
den skal blot fore grensagerne ned og ikke mase
dem. Nedtrykningen afhaenger af den p&gaelden-
de grensag og snitning/rivning, men hvis der
trykkes for kraftigt, risikerer maskinen at bliver
overbelastet.

- Ved snitning of kél anbefales det at dele kalhove-
det i to og fierne stokken for at undgé unedvendi-
ge belastninger og sikre et bedre slutresultat.

ANVENDELSE AF RORTRAGTEN

Grensagerne fyldes i tragten helt op til kanten.

Nedstopperen trykkes ned og holdes nedtrykket, fil
alle grensagerne er snittet.

Groensagerne skal altid trykkes ned med nedstop-
peren for at fa s paent et snit som muligt.

SNITTEJERN —
s08  kal
S1 gu|erod /kal / agurk / |zg / potato / porre

§2/$3 citron / gulerod / svamp / kél / potato / agurk /
squash / leg / porre / peberfrugt

§4/S5 aubergine / redbede / gulerod /svamp / agurk / peberfrugt /
radise / hovedsalat / potato / porre / tomat

§8/510 aubergine / potato / squash / gulerod
S14  potato / squash / gulerod

BOLGESNITTEJERN (L0825

B2 redbede / potato / gulerod / squash
B3 redbede / potato / gulerod / squash
B5 redbede / potato / gu|erod / squash

RIVEJERN @
R15 rodselleri / ost R7 kal / ost

R2 gulerod / rodselleri / ost R9 kal / ost

R3 gulerod Parmesan/ chokolade

RS kal / ost Radise




JULIENNEJERN o A VIGTIGT !
J2x2 gu|erod / rodselleri / potato
J2x4  gulerod / redbede / squash / potato Ver opmaerksom pa, om opvaskemidlet er
Ix6  gulerod / redbede / squash / potato egnet til plasticdele. Visse plasticmaterialer
14 aubergine / redbedet / squash / potato kan nemlig slet ikke tale for staerkt alkaliske
Joxb  aubergine / redbede / rodselleri / squash / potato opvqskemidler (f’eks. med for hgl soda- eller
J88  rodselleri / potato ammoniakkoncentration) og vil hurtigt blive
TERNINGSINDSATS 7 edelagt.
T5x5 gu|erod / squqsh / cgurk / rodselleri
T8x8  potato / gulerod / squash / redbede/maijroe VEDLIGEHOLDELSE
T10x10  potato / gu|erod / squosh / rzdbede/mairoe / |¢z;g / &bler
T14x14  potato / gulerod / squash / redbede/maijroe o KNIVE, BLADE OG RIVEJERN
T20x20 potato / gulerod / squash / ananas/majroe !
T25x25  potato / squash / majroe / abler / melon / vandmel Knivene pél sniﬂe]ernene, bladene pé iu|ienneierne-
ivej lle udsat for slitage og mé af
POMMES FRITES-V/RKTO) ne og rivejernene er o or siage og |
@ og il udskiftes for at sikre den hoje skaere kvalitet.
F88  potato
F10x10  potato
TEKNISKE
RENGQRING SPECIFIKATIONER
|
A 'ADVARSEL o VAGT
Som en sikkerhedsforanstaltning tilrades det Netto Brutto
altid at treekke maskinstikket ud af stikkon- CL 52 (uden jern) 20 kg 23,5 kg
takten, inden rengeringen pabegyndes (risiko '
for elektrisk sted). Jern 0,5kg 0,6 kg
Nér overdelen of maskinen er fiernet, udtages skaere-  ° DIMENSIONER (i mm)
jernet og herefter eventuelt indsatsen og slyngpladen.
Opvaskemaskiner bar undgas, af hensyn til
aluminiums-delene, der ellers bliver plettede. Det
anbefales i stedet at rengere maskinen med A 640
handkraft ved hjzlp af almindeligt opvaskemiddel. B 340
Hvis maskinen rengeres i en opvaskemaskine, C 250
anbefales det at anvende et vaskemiddel, der er
specielt beregnet til aluminium.
Placer aldrig motorenheden i vand. Rens den med
en fugtig klud eller svamp.

* ARBEJDSHQOJDE

Det anbefales at placere CL 52 pé& et stabilt
underlag, saledes at overkanten af den store
indfedningstragt befinder sig i en hgjde pé 1,20 -
1,30 m.

* STOJNIVEAU

Det xkvivalente vedvarende lydtryksniveau
er mindre end 70 dB (A), nér CL 52 arbejder
ubelastet.

* ELEKTRISKE DATA

Enfasemaskine

hastighed Effekt Stramforbrug
Motor 1 o/min) W) ()
230 V/50Hz 375 750 42
240 V/50Hz 375 750 4,3
120 V/60Hz 450 750 9.5
220 V/60Hz 450 750 43
Trefasemaskine
hastighed Effekt Stramforbrug
Motor 1 {o/min) W) ()
400 V/50Hz 375 750 2,0
220 V/60Hz 450 750 40
380 V/60Hz 450 750 2,6
SIKKERHED

Rive-og snittejernene skal handteres forsigtigt,
da de er meget skarpe.
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CL 52 har et magnetsikkerhedssystem, som far
motoren til at standse ved abning of den store tragt
eller laget og saledes forhindrer adgang til
skaereveerkigjet, mens det er i bevaegelse.

Motoren standser, s& snart léget &bnes.
Luk laget og las det fast for at starte maskinen igen.

Yderligere er lukkemekanismen udstyret med en
sikker-hedsanordning, der forhindrer maskinen i at
blive brugt, hvis laget ikke er korrekt placeret.

CL 52 er forsynet med termosikring, som automatisk
standser motoren, hvis maskinen arbejder for leenge
eller bliver overbelastet.

Hvis dette sker, skal maskinen have tid til at kele helt
af, inden den startes igen.

Forsog aldrig at fierne eller omga lase- og
sikkerhedssystemerne.

Stik aldrig genstande ned i skélen eller behol-
deren, mens maskinen arbejder.

Pres ikke ingredienserne ned med fingrene.
Overbelast ikke maskinen.
Lad aldrig maskinen arbejde uden produkt.

STANDARDER

MASKINERNE OVERHOLDER :

* Bestemmelserne i felgende europeeiske direktiver
og tilsvarende nationale love, der omsaetter dem i
praksis:

- "Maskin" direktiv 98/37/EQF med senere

aendringer,
- "Svagstrems"direktiv 73/23/EQF,

- Direktiv om "elektromagnetisk kompatibilitet"
89/336/ECF,

- Direktiv om "materialer og elementer beregnet til
kontakt med fedevarer" 89/109/EQF,

- Direktiv "plastmaterialer og -elementer beregnet til
kontakt med fedevarer) 90/128/EQF.

* Bestemmelserne i falgende harmoniserede
europaiske standarder og standarder ifelge
kravene om sikkerhed og hygiejne:

- EN 292-1 og 2: maskinsikkerhed - generelle
konstruktionsprincipper,

- EN 60204-1, 1998: maskinsikkerhed - elektrisk
maskinudstyr - generelle regler,

- For grentsagsskaeremaskiner : EN 1678.
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robot @ coupe’

N° de série / Serial number

ATTENTION : Pour les
appareils dont les 3 premiers
chiffres du N° de série sont :

WARNING : For machines
with the 3 first figures of the
serial number are :

[ C:03/2004 | REV:
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o N° de série / Serial nunber
/5
robot.;coupe CL52D ATy
-317----- --

A PLATINE CIRCUIT BOARD

B CABLE D’ALIMENTATION POWER CORD

C ENTRETOISE SUPPORT SUPPORT BRACE

D FAISCEAU DE CONNEXION FLAT LINK CABLE

M MOTEUR MOTOR

X CONDENSATEUR MOTEUR MOTOR CAPACITOR

Y RELAIS MOTEUR MOTOR RELAY

Machine Voltage A B C D M X Y
24 360 230/50/1 102 480 507 026 119 145 29 599 303 082 508 211 514 030
24 361 UK 240/50/1 102 480 507 029 119 145 29 599 303 082 508 211 514 030
24 362 Aust | 240/50/1 102 480 507 028 119 145 29 599 303 082 508 211 514 030
24 363 220/60/1 102 480 507 026 119 145 29 599 303 086 508 211 503 092
24 364 115/60/1 102 480 507 027 119 145 29 599 303 081 501 599 506 176
24 365 400/50/3 102 479 517 570 117 692 29 600 303 080
24 366 220/60/3 102 479 515 570 117 692 29 600 303077
24 367 380/60/3 102 479 515 570 117 692 29 600 303 078

[ C:03/2004 |REV:




ry — n
rObot - Coupe CL 52 D E\def_s_e_rl_e_l ?t_arlal nunber
ST - --
Index | Piéce / Part Désignation ! Description
1 29 694 | ENS. COUVERCLE !/ LID ASSEMBLY
2 29 691 ENS. BAGUE MOYEU / HUB RING ASSEMBLY
3 118 428 | ENS. POUSSOIR !/ PUSHER ASSEMBLY
4 29 706 ENS. BUTEE POUSSOIR / PUSHER STOP ASSEMBLY
5 117 321 | BUTEE ANTI FRICTION !/ PUSHER STOP
6 29 705 ENS. PORTE AIMANT / MAGNET SUPPORT ASSEMBLY
7 118 008 | PAROI AMOVIBLE /' REMOVABLE WALL
8 118 427 ENS. GOULOTTE / FEED HEAD ASSEMBLY
9 29 501 | ENS. TAQUET D’ACCROCHAGE / CLINGH CLIP ASSEMBLY
10 118 420 EVACUATEUR CHOUX / DISCHARGE CABLAGE
11 29 693 | ENS. ARBRE DE TRANSMISSION / TRANSMISSION SHAFT ASSEMBLY
12 504 219 | JOINT42x2 /! SEAL42X2
13 39 197 | ENS. JOINT DEFLECTEUR /  SEAL DEFLECTOR ASSEMBLY
14 110 308 | GOUPILLE D’ARBRE / MOTOR SHAFT PIN
15 118 380 | ARBRE DE TRANSMISSION !/ SHAFT
16 203 107 | JOINT !/ SEAL
17 29 630 [ ENS. ROULEMENT COMBINE / COMBINATE BEARING ASSEMBLY
18 117 689 | PLAQUE SUPPORT MOTEUR /' MOTOR SUPPORT PLATE
19 29 532 | ENS. POULIE MOTRICE /' SMALL PULLEY ASSEMBLY
20 502 768 | CLAVETTE ! KEY
21 118 430 | CAPOT INOX / STAINLESS COVER
22 117 687 | PLAQUE DE FOND / BOTTOM PLATE
23 500 247 | PIED GRIS /' GREY FOOT
24 118 324 | POUSSOIR CAROTTES !/ CARROT PUSHER
25 29 692 | ENS. EVIDEUR /' GROOVER ASSEMBLY
26 117 200 | RONDELLE /! WASHER
27 29 058 | ENS. BAGUES EPAULEES !/ SHOULDERED RING ASSEMBLY
28 118 436 | CLEF EVIDEUR !/ AGITATOR TOOL
29 102 690 | DISQUE EVACUATEUR ! SLING PLATE
30 29 061 | ENS. TIGE DE VERROUILLAGE /' LOCKING ROD ASSEMBLY
31 29 451 | ENS.ILS !/ ILS ASSEMBLY
32 29 628 | ENS. CUVE /' BOWL ASSEMBLY
33 39 200 | ENS. CUVE /' BOWL ASSEMBLY
34 5§02 170 | BOUTON VERT !/ GREEN KNOB
35 502 169 | BOUTON ROUGE !/ RED KNOB
36 406 516 | PLAQUE FRONTALE !/ FRONT PLATE
37 117 703 | CLAVETTE FIXATION PLATINE !/ CIRCUIT BOARD KEY
38 29 533 | ENS. SUPPORT PLATINE !/ CIRCUIT BOARD SUPPORT ASSEMBLY
39 39 199 | ENS. ARBRE DE TRANSMISSION / TRANSMISSION SHAFT ASSEMBLY
40 101 547 DEFLECTEUR / DEFLECTOR
41 501 678 | BAGUE ETANCHEITE 25/42/7 /" MOTOR SEAL
42 104 295 | ARBRE DE TRANSMISSION / SHAFT
43 515 482 | COURROIE !/ BELT
44 117 682 POULIE RECEPTRICE / LARGE PULLEY
45 515 515 | PRESSE ETOUPE /  CORD PROTECTION
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CL50D - CL50D ULTRA - CL52D - CL55D

SCHEMA ELECTRIQUE

ELECTRIC DIAGRAM

220V/60Hz - 230V/50Hz - 380V/60Hz - 400V/50Hz 3~

ELEKTRISCHES SCHALTBILD

Tension d'climentation

Connexion

Important Vérifier que le fil d'adapfation a la tension de volre réseau est correctement positionné (voir tableau ci-contre). 33”0‘:25,::"':’3: Jerminol
Précautions Check that the wire which allows the adaptation fo the supply volfage is on the right terminal (table in the margin). 200 ,,9 200 (m)'
Wichtiger Hinwels |Unbedingt prifen, ob der Draht zur Anpassung an die Spannung thres Stromnefzes korrekt pasitioniert ist (Tafelgegeniiber). 220 > 200 V| 230 (413)

. 380 -> 415 v 400 (J12)
440 Vv 440 (J11)

MARCHE J1uj200Y
113230V

[ ]

N
ILS1 ILSs2 1S3
]
g
£
g
g
B
B__/;J’f Rt \ ﬁiﬂBJ- el —
s n Ja ]
Frangais English Deutsch Bam? { = A}
)9 - 2
c Connecteur Connector Steckverbindung 45 W2 L = —
—3 c
ILS1 | interrupteur de sécurité couvercle Lid savety switch Kontakt Deckelverschiuss m F2 = PE J1l.l2°°V
ILS2 | Interrupteur de sécurité poussoir Pusher scfety switch Sicherheitsschalter Stdssel ARRE é zaov 2y
1LS3 | RIEFrUpleur & SECUFNE poussoir Pusher sofely swilch Sicherhertsschalter Stossel w@—n— vay
Uniquement_CL550 Only CL55D Nur BloB CL55D ' ml“°V W —fq -
MO Moteur triphasé Three—phose motor Drehstrommotor © — ALIMENTATION
SAR | Bouton poussoir ARRET OFF switch Stopschalter SUPPLY
SAR SMA STROMVERSORGUNG
SMA | Bouton poussoir MARCHE ON switch Betriebschalter @o_ =
e Protecteur thermique du moteur Motor thermal protector Motorthermoschutz T
N° 406722 . 05/%




CL52D -

SCHEMA ELECTRIQUE

CL55D 120V/60Hz - 220V/60Hz - 230V/50Hz 1~
ELECTRIC DIAGRAM | ELEKTRISCHES SCHALTBILD

Vérffier que le fil d’adaptation a 13 fension de votre réseau est correctement positionné.
Check that the wire which allows the adaptation to the supply voltage is on the right terminal.
Unbedingt priffen, ob der Draht zur Anpassung an die Spannung lhres Stromnetzes korrekt positioniert ist.

Important
Précautions
. Wichtiger Hinwels

KD blanc/white/weid
¢ |
3_ 2 4 n S S
) = S
g
-J6A — -J7A — marron/brawn/braun § @
230V J6R mmm 7B e :
Orange MO o
'HS-L’IZOV ILS POUSSOIR ok Black/schawrz 1~
J']lf N CD - ILS3
| J13 100V é ——
N I Pl 5 | 2 o
©p e
7 TR 9N~
MARCHE ILS1 JaJ./ AL 230V J6B = 7B ml
- ﬁ 76 10v H LS POUSSUIR
o] ¥ES
rangais isl ——5 '8 I/
4 Zoﬂmgcmr S::u:‘or l::::hhm : " F2 N|\11 D
@ | Conderactowr do demarrone Fw— et ARRET@DB £ aqMARCHE
151 ptour de sscurfts Lid savety switch Kontokt Deckeivernchiuss I8 L
RS2 | interrupteur de sScurité poussoir Pusher safety ewitch Sicherheitsacholter Stasel G I
s | [ B S povor | Pt ey h Scheralsschater St £1 bex 7 12 m'l'
KD Relois de demarroge Storting reloy Anlossrelois
M0 | Woteur monophast Sgle phase motor Motor sinphasig © ®
SAR | Bouton poussoir ARRET OFF switch Stopechatter SAR SMA —@ ALMENTATION
{ s | Bouton poussoir WARCHE ON switch Botrisbachatter SUPPLY
§ | Protectowr tormique & motowr | otor themnal proector | Motorthermosch STROMVERSORGUNG
N°® 406590 a MAJ : 12/99
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